
Tapas

Croquettas de Dada....................................... .10,00€

Croquettes de jambon, les meilleures du monde
selon mon fils !

La burrata du soleil     .................................. .18,00€

Tomates anciennes, pêches, 
burrata fondante (125g), vinaigrette citron, 
thym et crème de balsamique. 

Yakitori party................................................... .10,00€

Brochettes de poulet tendre sauce Terriyaki.

Guaca-mood   ............................................... .12,00€

Guacamole d’avocat, oignons rouges, citron vert •
 persil plat, huile d’olive et chips de wrap 
croustillantes.

Zéro tracas, v’là la quesadilla.................... .15,00€

Boeuf haché, cheddar fondant, tomates,
cornichons, wrap 

Bravas del Sol   .............................................. .9,00€

Patatas bravas maison... depuis le temps 
qu'on les attendait !

Fleurs de courgette     .................................. .11,00€

Sur leur bed de stracciatella

Croustillants de poulet................................ .12,00€

Ceux que tout le monde connaît, mais 
à la mode de chez nous.

LES P’TITS PLAISIRS

Pan con queso     ............................................. .9,00€

Pain cristal toasté gourmand, huile d’olive, tomate,
 ail, fromage de brêêêêbis.

El jamòn Cebo.................................................. .16,00€

On a sélectionné pour vous un jambon vraiment
 pas mal du tout !

Les anchois qui se la racontent............... .12,00€

En même temps, ils peuvent… Ils sont de Collioure, 
Maison Desclaux!

Gyozas comme là-bas.................................. .11,00€

Servis avec une sauce aigre-douce qui met tout le 
monde d'accord.

Padrons      ......................................................... .9,00€

Tout droit venus d’Espagne et leur fleur de sel. 

Crevettes tempura ........................................ .14,00€

Et leur sauce coco relevée sriracha.

Egg'stase à la truffe........................................ .10,00€

Les oeufs mimosa c’est la base. Mais avec notre mayo
truffée, vous ne voudrez plus les partager.

Croc-croc sous les palmiers...................... .16,00€

Pain de campagne grillé, jambon blanc à la truffe,
comté fondant, crème de brisures de truffe.

= Option Végé

Menu enfants
Mini-gourmands, maxi-plaisir ...........................13,00€

Croustillants de poulet OU steack haché,
 frites / ratatouille / riz

Glace enfant au choix OU coupe 1 boule

- 12 ans



Restaurant

LES DOUCEURS

LES CHOSES SÉRIEUSES
Hasta la straccia, Baby ! ..........................................................................................................................................19,00€

Melon, jambon Cebo, stracciatella, pignons de pin et pesto de pistache.

Le Burger Double jeu................................................................................................................................................21,00€

Pain boulanger brioché, steak haché de boeuf Black Angus ou poulet crispy, bacon grillé, 
oignons frits, cornichons, salade, mayonnaise soja maison. Accompagnement au choix.

Salade, mieux que César (uniquement le midi).........................................................................................20,00€

Poulet crispy, bacon grillé, avocat, granapadano, croûtons et tomates fraîches sous le soleil, sans 
oublier la salade !

Satay trop bon !...........................................................................................................................................................20,00€

Poulet satay, riz parfumé, sauce beurre de cacahuète aux épices, cacahuètes croquantes et cébette.

Loup y es-tu ?............................................................................................................................................................... 23,00€

Filet de loup frais à la plancha sauce vierge, accompagnement au choix.

Cru, net et précis.........................................................................................................................................................28,00€

Tartare de Saint-Jacques (200g), citron jaune, zeste, fleur de sel, ciboulette. Accompagnement au choix.

Tartare de saumon....................................................................................................................................................26,00€

Saumon frais, avocat, cébette, sauce soja sucrée.

Crevettes sous les tropiques................................................................................................................................. 24,00€

Crevettes sauce curry-coco, riz parfumé et coriandre fraîche.

Belle pièce, non ?..........................................................................................................................................................27,00€

Entrecôte (350g), grand classique, et fleur de sel. Accompagnement au choix

Beau comme un Thon.............................................................................................................................................. 25,00€

Tataki de thon (200g), sauce soja citron, avocat, persil, sésame blanc et perles de yuzu. 

Le Tigre qui chouine..................................................................................................................................................27,00€

Pièce de boeuf, sauce vierge, soja pimenté, cacahuètes. (Oui, ça piiiiiiique…) Accompagnement au choix. 

Poisson à partager................................................................................................................................... prix selon le cours
Cuit entier, aux odeurs de Provence. (Selon arrivage)

Côte de boeuf maturée à partager.................................................................................................. prix selon le cours
Sauf si tu as très faim. 2 accompagnements au choix.

Accompagnements supplémentaires
Frites maison (5,00€), Ratatouille maison (5,00€), frites de patate douce (6,00€), Salade (4,00€) 

Supplément Burrata .................................................................................................................................................. 5,00€

La pistache by Les Givrés Haute Glacerie ................................................................................................................................................15,00€

La Dolce Vita dans une glace. Crème glacée pistache, Crème glacée mascarpone,
Croustillant praliné pistache, Biscuit pistache.

La mangue by Les Givrés Haute Glacerie ................................................................................................................................................14,00€

Le soleil en trompe l’oeil. Sorbet mangue, Caramel coulant aux fruits de la passion infusé au 
gingembre, Sorbet fruit de la passion, Palet de guimauve à la vanille de Madagascar.

Le Tiramisu.........................................................................................................................................................................................................................................9,00€

Un classique, au café et cacao (pour les plus gourmands, supp. Nutella +2€).

Le faux-moelleux, vrai-coulant................................................................................................................................................................................ 9,00€

Fondant, moelleux, coulant ? Fin du débat, c’est un mi-cuit !  (supp. Crème de pistache +2€)

Brioche retrouvée ....................................................................................................................................................................................................................10,00€

Brioche bien dodue, glace vanille, coulis caramel beurre salé. (supp. Nutella ou crème de pistache +2€).

Carpaccio d’ananas...................................................................................................................................................................................................................9,00€

Ananas Victoria au bon goût sucré, glace coco, crumble, zeste de citron vert.

Demi Entier


